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PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM QUIMICA

PGQ7318- QUIMICA E BIOQUIMICA DOS ALIMENTOS 60 HORAS, 04 CREDITOS

EMENTA:
Agua, atividade de agua, curvas de adsorcdo e dessorcao. Influéncia da agua na perecibilidade dos
alimentos e interacdo com outros constituintes. Proteinas, Carboidratos, lipidios. Principais
alteracBes quimicas durante o processamento e armazenamento. Propriedades nutricionais e
metabolismo. Propriedades funcionais das proteinas e mecanismos de sua desnaturacdo. Estudo do
amido, das substancias pécticas e de outros polissacarideos utilizados em tecnologias de alimentos.
Reacdes quimicas e enzimaticas que ocorrem durante o processamento e 0 armazenamento de
alimentos. Vida de prateleira dos alimentos.
CONTEUDO
« Agua e Atividade da agua
Estudo dos métodos analiticos sobre atividade de agua
Carboidratos
Amido modificado
Lipideos
Oxidacéo dos lipideos
Proteinas
Desnaturacéo
ReacOes enzimaticas
Préatica de enzimas
ReacOes ndo enzimaticas
Interacdo entre constituintes
Biogquimica pos-colheita
Trabalho de revisao
Estrutura, fisiologia e bioquimica do tecido animal
Apresentacdo dos trabalhos
Avaliagéo final
ESTRATEGIA - Aulas tedricas, praticas de grupo, laboratério, relatdrios, apresentacéo de trabalhos,
seminérios, avaliacdo escrita. Avaliacdo: Média aritmética de todas as atividades realizadas,
inclusive participacdo nas aulas.
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